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INVITATIE DE PARTICI

LINIVERSITATEA DIN BUCURE$TI, Direcfia Cdmi
Cantina Mihail Kogf,lniceanu, cu sediul in Bd. M. Kogdlniceanu, h isector 5, Bucureqti, are
onoarea sd vd, invite sd participali la procedura de atribuire a contractului de achiziliepublici de fumizare
de: Produse din crrne de port ;i vitd
L Obiectul contractului: Furnizure Produse din curne de porc ;i vitd

2. Procedura aplicatd pentru atribuirea contractului de achizilie public6: Achizitie direct6.
3. Sursa de finanlare a contractului de furnizare care urmeazd sa fie atribuit: venituri proprii Cdmine-
Cantine.
4. Durata contractului: de la data semndrii pAnd la data indeplinirii obligaliilor contractuale reciproce
ale pdrlilor dar nu maitdrziu de 31.12.2018.
5. Oferta depus5 de ofertant trebuie sd cuprindd:
Propunerea tehnicd
a. Ofertantul va elabora propunerea tehnicd astfel incdt aceasta sd respecte in totalitate cerintele din
Caietul de Sarcini.
b' Ofertantul va face dovada cd indeplineqte condiliile legale pentru Furnizure Procluse tlin carne
de porc Ei t itd
Propunerea financiard
a. ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incat aceasta
solicitate cu privire la pre! precum gi la alte condilii financiare gi
contractului de achizilie publicd.
b. Certificatul de inregistrare (copie confom cu originalul) al
6. Limba de redactare a ofertei: romdnd
7. Perioada de valabilitate a ofertelor: 30 zile
8. Prelul va fi exprimat in lei, fhra TVA.

societdlii Ei declaralia de eligibilitate.

9' Valoarea maximl estimatd, firi TVA pentru atribuirea contractului este de: 128..t00 lei.
10. Preful ofertei este ferm in lei.
o NU se acceptd actualizarea prelului contractului
1 1. Criteriul care va fi utilizat pentru atribuirea contractului de furnizare: preJul cel mai scdzut in lei,
{erA TVA.
12.Laoferta debazd:
o NU se acceptd oferte alternative
13. Termenul comercial in care se va incheia contractul:
Cheltuielile de manipulare, incarcare, transport, qi alte cheltuieli ocazionate de fumizarea produselor
vor fi suportate de prestator.
14. Plata prelului contractului se va face

s[ furnizeze toate informaliile
comerciale legate de obiectul

Aprobat

in lei, in maxim 30 zile de la data primirii facturii fiscale.
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15. Ofertele se transmit prin fax la numdrul: 021.314.89.73, prin e-mail, la:
ion.florin@rectorat.unibuc,ro si in original, la adresa:Bdul Mihail Kogdlniceanv w. 36-46. sector 5,
Bucureqti- Direclia Cdmine-Cantine, camera I 3 .

76.Data limitd penffu transmiterea ofertelor: miercuri, 17 ianuarie 2018, ora l4:00
l7' Ora, data gi locul deschiderii ofertelor: miercuri, 17 ianuarie 2018, ora 15:00 la sediul:
RECTORATUL TTNIVERSITATII din BUCURE$TI, Bd. Mihail Kogrlniceanu, Nr.36-46, Sector 5,
Bucureqti
Pentru informalii suplimentare ne puteli contacta la tel. 0213077330.
18. Perioada de derulare a contractului: de la data semndrii pana la 31.12.2018.
Localie: Bucureqti, Bd. Mihail Kogilniceanu, ff. 36-46, r..tor 5, Cantina Mihail Kog6lniceanu.

Cerin{ele minime obligatorii care vor trebui indeplinite de citre ofertanfi in vederea participdrii
la aceastd procedurd sunt cele prevdzute in caietur de sarcinL

- Produsele vor fi livrate conform comenzilor qi graficului stabilit de cdtre Cantina M. Kogdliceanu, in
func(ie de necesitdli.

Ca parte a documentelor de culiJicare, se solicitd prezenturea de cdtre ofertant a unui
certiJicat acordat de cdtre an organism de certfficare acreditat, care dovedeSte impiementarea unui
sistem de management al calitdlii, in conformitate cu,SR E'N/SO 90il:2A0A sau echivulent.

De usemenea, pentru produsele ofertate, se solicitd prezentarea de mostre, !i;e tehnice ;i/saudescrieri ale produselo,r ;i/saufotografii de prezentare a produselor;i/sau catuli{de prrrrrior, ,
cdror autenticitate trebuie sd poatd fi demonstratd tn cszul tn care autoritatea contractantd soticitd
acest lucru.

Produsele livrate trebuie sd corespundd caracteristicilor mostrelor/caracteristicilor tehnice
deJinite tnJiEele tehnice;i/sau descrierilor;i/saufotogroJiilor prezentate de ofertanti,

- Ofertele vor fi transmise conform tabelului:

Produs Specificafii tehnice (gramaj,
ambalare)

U.M. Pref
Unitar
(lei, fhri
TVA)

Valoare
(leio fIr[
TVA)

Director Cdmine- Studenfeqti,
l':''
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CAIET DE SARCINI

1. Generalitlti

Prezentul caiet de sarcini se aplicd pentru achizitionarea de Produse din carne de porc si vita
necesare desfbgurdrii activitalii Cantinei Mihail Kogdlniceanu a autorit6tii contractante -
Universitatea din Bucureqti.

CAIETUL DE SARCINI face parte integrantd din documentalia pentru elaborarea qi prezentarea
ofertei qi constituie ansamblul cerinlelor pe baza c6rora se elaboreazd de cdtre fiecare ofertant.
propunerea tehnicd.

Caietul de sarcini confine, in mod obligatoriu, specifrcalii tehnice. Acestea definesc, dup6 caz,
caracteristici referitoare la nivelul calitativ, tehnic qi de performanld, siguran!6 in exploatare,
dimensiuni, precum Ei sisteme de asigurare a calitdlii, ambalare etichetare, -ui.u.., condiliiie pentru
certificarea conformitElii cu standarde relevante sau altele asemenea.

Cerinlele impuse prin prezentul caiet de sarcini vor fi considerate ca fiind minimale. in acest
sens orice ofertd ptezentatd", care se abate de la prevederile prezentului Caiet de sarcini, va fi luat[
in considerare, dat numai in masura in care propunerea tehnica presupune asigurarea unui nivel
calitativ superior cerinlelor minimale din caietul de sarcini.

Ofettarea de produse cu caracteristici tehnice inferioare celor prevdzute in caietul de sarcini
atrage descalifi carea ofertantului.

Valoarea maximd estimatd, ftrA TVA, pentru atribuirea contractului este de: 128.40t) lei.

2. Cantititi solicitate

Autoritatea contractantd, Universitatea din Bucureqti, are in vedere achizifionarea urmdtoarelor
cantitdli de produse:

Nr.
Crt.

Denumire
Produs U.M. Cantitate maximi estimatl care face oUiectut viitomlui

contract de furnizare (pin5 la 31.12.2018\
I Cotlet de porc kg 2500

2
Pulpd de porc
fbri os

kg 2600

3
Pulpd de vitl
frrd os

kg 600

4
Ceafd de porc
fhrd os

kg 2000
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Livrarea produselor se va realiza de c[tre ofertantul cdgtig[tor - viitorul furnizor, pebaza
comenzilor ferme emise de cdtre reprezentanfii autorizali ai autorit6tii contractante, cbnform
condifiilor descrise in sectiunea IIL a prezentului caiet de sarcini.

3. Specificatii tehnice minimale

Produs Caracteristici tehnice

Cotlet de porc

Proprietlfi organoleptice
Produs sd fie congelat, sub forma unui bloc compact, ftr6 os.
Aspect exterior general: came superioari, slab[, ftr6 cheaguri de
sange sau por{iuni murdare, la atingerea cu mdna s6 nu se lipeascd 

]

qi sd dea senzalia de rece; 
i

Culoarea: roz deschis; 
I

Consistenfa: fermd gi elastic[, atdt la suprafald cAt ;i in secliune 
I

(elasticitatea cdrnii se va aprecia prin apdsarea cu degetur a i

suprafelei cdrnii, dupd dezghefare, iar urmele ce se formeaz[ |

trebuie sd revind imediat). 
I

Miros qi gust: normal, caracteristic speciei. 
i

Parte necomestibild: 0% I

Pulpd de porc fdrd os Proprietifi organoleptice
Aspect qi culoare: carne superioard, slabd, ftrd cheaguri de sdnge
sau porJiuni murdare. Sldnind de acoperire max. 8 mm, fb.rd oase,
cartilagii sau Eorici. Lucioasd, ferm6 Ei elasticd, atdt la suprafagd c6t
gi in secfiune, urmele ce se formeazdcudegetul revin repede; sucul
din carne se obline greu gi este limpede. culoare roz deichis.
Miros qi gust normal, caracteristic Ei pldcut, s6 nu apard miros
alterat sau alt miros str6in.
Parte necomestibila: 0%.

Pulod de vitd fdrd os Proprietifi organoleptice
Aspect qi culoare: came dezosata, superioard, slab6, ftr6 cheaguri
de sdnge sau pofiuni murdare. Sldnina de acoperire max. g mm,
fbr6 oase qi cartilagii. La suprafala cdmii pelicula este uscatd iar in
secliune este uEor umedd, culoare rogie.
consistenla: fermd gi elasticd at6t ra suprafald c6t gi in secfiune,
prin apdsare cu degetul trebuie s6 revind la forma ini1ial6. Sucul
din carne se obline greu gi este limpede.
Miros qi gust normal, caracteristic gi pl6cut, sd nu apard un miros
alterat, sau alt miros str6in.
Parte necomestib ild: 0%

Muschiul ..f.i
suprafata prezenta unui strat intermitent de maxim 0,5 cm slanina, cu
evidentierea flaxului (fascia de acoperire) ramas pe muschi. prczinta
extremitatile drepte si este bine fasonat, fara taieturi in masa
musculara, franjuri sau resturi de oase.

I

Ceafd de porc fdrd os
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Sistemul de asigurare a caliti(ii:
Produsul va respecta standardele prezentate de ofertantul cdstigator in propunerea sa tehnicd,
cu respectarea cerinlelor tehnice specificate in prezentul caiet de sarcini;
Cdnd nu este menlionat nici un standard sau reglementare aplicabild, se vor respecta
standardele sau reglementdrile nalionale in vigoare;
Calitatea produsului va fi atestatd, la livrare prin prezentarea certificatului de calitate qi
conformitate sau a declaraliei de conformitate.

Condifii de ambalare:
Ambalajele trebuie sd asigure pdstrarea integritdlii qi calitalii produsului pe timpul depozit6rii
gi transportului;
Atdt materialul de ambalat cdt qi pachetele trebuie sd fie curate, uscate, in stare bun6, fbr6
insecte sau mirosuri anormale, capabile sd asigure prospefimea Ei calitatea produsului;
Materialele de ambalare qi ambalajele trebuie sd fie depozitate in condilii in care sd nu scad6
calitatea iar inainte de utilizare sd fie verificate din punct de vedere al defectelor, curdleniei
Ei mirosului;
Ca ambalaje de transport se pot folosi navete PVC sau saci din polietilen6.

Marcarea:
Ambalajele vor

Transportul:

fi marcate individual prin etichetare cu urmdtoarele menfiuni:
denumirea, adresa Ei nr. de telefon produc[torului/distribuitorului,
denumirea produsului,
cantitatea netd,
lista cuprinzdnd ingredientele,
lista valorilor nutrilionale ptr.100g produs finit,
condilii de depozitare,
data fabricafiei gi termenul de valabilitate, respectiv menfiunea ,,s 

se
consuma de preferin/d inainte de .....,'
ambalajele individuale se inchid prin termosudare sau cu cleme metalice, la
unul sau la ambele capete. Ambalajele individuale vor fi imprimate qi/sau
prevdzute cu etichete atagate astfel inc6t sd nu se poat6 schimba. Toate
informaliile necesare trebuie sa fie tipdrite astfel inc6t sd fie imposibild
schimbarea sau indepdrtarea lor fbrd a ldsa urme vizibile. Se impune
pdstrarea integritifii ambalajului.

Transportul se face cu vehicule inchise, izoterme, prevdzute cu instalalie frigorific6, pentru
a men{ine temperatura necesard pdstrdrii calitdlii produselor pe tot ii-put transportului.
Mijloacele de transport vor fi autorizate sanitar-veteiinar de organismele specializate.

Condifii minime de garanfie,si condifii de livrare:
Livrarea se va face in funcfie de necesitdli,pebazdde comandd, in funcfie de necesarul de

consum comunicat de cdtre beneficiar. Produsele vor fi livrate astfel incdt sd corespund6 descrierii
caracteristicilor tehnice minime din caietul de sarcini.
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Termenul de valabilitate al produselor de carne trebuie s5, fie inscriplionat de producator pe
etichetd. La data livrdrii, produsele vor avea un termen de valabilitate de minim 80% din termenul
de valabilitate menlionat de producdtor.

Notd: Autoritatea contractantd i;i rezervd dreptul de a refuza produsele csre se afld tn partea a doua a
termenului de garanlie. Aceastd mdsurd se impune a fi luatd pentru evitarea producerii toxinfecliilor
alimentare sau a altor afecliuni determinate de calitateq necore oare a alimentelor.

Produsele vor fi livrate la sediul autoritAfii contractante, respectiv la Cantina Mihail
Kogilniceanu, Bd. Mihail Kogilniceanu, nr. 36-46, sector 5, Bucuregti, in intervalul orar
07.30.-08.30.
Termenul de livrare este de maximum 3 zi de la comanda fermd a achizitorului.
Produsele livrate vor fi insolite de urmdtoarele documente:

Facturafiscald
Aviz de tnsotire a mdrfii, cdnd este cazul;
Certificate de calitate Si conformitate sau Declaralia de conformitate
Buletinul de snalizd care sd ateste ci produsul corespunde prevederilor propunerii
tehnice, respectiv cerinlelor tehnice minimale prevazute in prezentul caiet de
sarcini,

Livrwea produselor se va face cu mijloce proprii ale ofertantului cu o capacitate de maxim
3,5 tone, conform restricfiilor zonei.

- Prin propunerea tehnicd, ofertanlii vor prezenta o descriere detaliatd a produselor ofertate precum gi
alte informalii considerate semnificative pentru evaluarea corespunzdtoare a propunerii tehnice.
- Prin propunerea tehnicd, in cee ace privegte descrierea tehnica a produselor, bfertanlii vor trebui s6
demonstreze corespondenla strictd a acestora cu specificafiile tehnice solicitate de autoritatea
contractant6.
- Propunerea tehnicd va cuprinde in mod obligatoriu toate caracteristicile menlionate in specificaliile
tehnice, aferente fiecdrui lot in parte, pentru care ofertantul depune oferta. Nu se acceptl oferte
partiale.
- Prin propunerea tehnic[, ofertantii iqi asum6, in cazul in care vor fi declara]i c6gtig6tori, obligafia
livrdrii produselor in maximum 3 zile de la comanda fermd emisd de benefici ar,inbazacontractului de
fumizare.
- Prin propunerea tehnicd, ofertanfii iqi asumd obligafia respectlrii cerinlelor din caietul de sarcini.' Propunerea tehnici va fr prezentatd in original, Jemnat6, datata qi qtampilat6 de reprezentantul legal
sau un imputernicit al acestuia.

Ca parte o documentelor de caliJicare, se solicitd prezentarea de cdtre ofertant u unui
cerfficat acordat de cdtre un organism de certificare acrediiat, care dovedeste impiementarea unui
sistem de management al catitdlii, tn conformitatt tu,sn Iw ISo g001:2000 ssu echivalenL De
asemenea' pentru prodasele ofertote, se solicitd prezentarea de mostre, /be tehnice ;i/sau descrieri
ale pro-duselor ;i/sau fotografii de prezentare a produselor Ei/saa toioiog de prezentare a cdror
autenticitote trebuie sd poatd Ji demonstratd in cizut tn cure autoritatea cintractantd solicitd acest
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lucra. Produsele livrate trebuie sd corespundd caracteristicilor mostrelor/caracteristicilor tehnice
deJinite in li;ele tehnice ;i/sau desuierilor Ei/saufotograJiilor prezentflte de ofertanti.

Director Cdmine nfeqti,
Dr. Florin Marius

$ef Serviciu CF$i
Cosmin Circiumaru-""rrtrrr;;ry
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