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UNIVERSI'I'ATEA DIN CASA UNIVERSITARILOR

S!r'. l)ionisie Lupu, nr. 46, sector 2 I 030I67, Bucure;ti, HOtrlAru ta

Tel.: (+4) 021 2Il 51 96

E-nraii: casa.tlniversitarilot'(Aultibuc'ro I Website: lv\\''w unibuc t'o

Aprobat

Universitatea din Bucuresti - Casa Universita Lupu

nr.46 sector 2 Bucuresti, va invita sa participati la proced ui de

achizitie publica de furnizare alimente - CARNE DE PASARE.

Obiectul contractului : furnizarea de carne de pasare.

Procedura aplicata pentru atribuirea contractului de achizitie publica: achizitie

directa.
Sursa de finantare a contractului de furnizare care urmeaza sa fie atribuit: venituri
proprii Casa Universitarilor.
Durata contractului: de la data semnarii pana la data indepliniriiobligatiilor
contractuale reciproce ale partilor dar nu maitarziu de 31.12.2018.
Oferta depusa trebuie sa cuprinda:

Propunerea tehnica
a. Ofertantul va elabora propunerea tehnica astfel incat aceasta sa respecte in totalitate

cerintele Universitatii din Bucuresti.
b: Ofertantulva aduce dovada ca indeplineste conditiile legale pentru furnizarea de

carne de pasare.

Propunereo financiara
a. Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incat aceasta sa furnizeze toate

informatiile solicitate cu privire la pret si la alte conditii financiare si comerciale
legate de obieptul contractului de achizitie publica.

b. Certificatul de inregistrare (copie conform cu originalul) al societatii si declaratia de
eligibilitate.

6. Limba de redactare a ofertei : romana
7. Perioada de valabilitate a ofertelor : 30 zile

8. Pretulva fi exprimat in lei, fara TVA.

9. Valoarea estimata in leifara TVA pentru atribuirea contractului este de 38225.00 lei

fara TVA.

10. Pretul ofertei este ferm, in lei. NU se accepta oferte alternative.
11. Criteriul care va fi utilizat pentru atribuirea contractului de furnizare: pretul cel mai

scazut in lei, fara TVA.

L2, La oferta de baza NU se accepta oferte alternative.
13. Termenul comercial in care se va incheia contractul : cheltuielile de manipulare,

incarcare, transport precum si alte cheltuieli ocazionate de furnizarea produselor vor
fi suportate de catre prestator.

14. Plata pretului contractului se va face in lei, in maximum 30 zile de la data primirii
facturii fiscale.

t.
2.

3.

4.

5.



15. Ofertele se transmit prin e-mail la adresa cub.dumitru@yahoo.com sau in plic pe

adresa str. Dionisie Lupu nr. 46 sector 2 Bucuresti.

L5. Data limita de transmitere a ofertelor 
' 
........St*,............ianuarie 2018, ora LL:00.

17. Ora,data si locul deschiderii ofertelor: ..............=b..l.........ianuarie 201.8, ora L2:001a

sediul Casei Universitarilor din strada Dionisie Lupu nr. 45 sector 2 Bucuresti. Pentru

informatii suplimentare ne puteti contacta la nr: A21..21,L.51.96, persoana de contact

Ciulei Geansu.

18. Perioada de derulare a contractului: de la data semnarii pana la 3L.12.201.8.

Cerintele minime obligatorii care vor trebui indeplinite de catre ofertanti in vederea

participarii la aceasta procedura:

Cheltuilelile de manipulare, incarcare, transport si alte cheltuieli ocazionate de

furnizarea produselor vor fi suportate de prestator.
Produsele vor fi livrate conform comenzilor si graficului stabilit de Casa

Universitarilor, in functie de necesitati.
Ofertele vor fitransmise conform tabelului:

Nr.crt. Denumire produs UM Cantitate maxim estimata

L, Aripide pui Kg 100

2. Ciocanele pui Kg 1s0

3. Ficatei pui Kg 200

4. File piept curcan Ke 50

5. Pulpe pui dezosate Kg 200

6. Piept pui dezosat Ke 1500

Produs Specificatii
teh nice (gra m aj,a m ba la re)

Termen
valabilitate

UM Pret
unitar
fara TVA

Valoare
fara TVA

-



t.JN iVI fili"i A if .{ ft 1 li iliii".i J lti:51 I

:nJntvGr8It*iea slly.;
ru#s$s.$"$gJury*

fU r . iflt'tjf ri$ftr.*r..*.,"

ffi ii.: L; ,1,' "

,"4;rt;c; 6l
:f{f

1. Generalititi

Prezentul caiet de sarcini se aplicd pentru achizitionarea de Produse din carne de pasare
necesare desfdquririi activitirtii Casei Universitarilor a autoritbtii contractante - Universitatea din
Bucure$ti.

CAIETUL DE SARCINI face parte integrantd din documentafia pentru elaborarea qi prezentarea
ofertei gi constituie ansamblul cerinfelor pe baza cdrora se elaboreazd de cdtre fiecare ofertant,
propunerea tehnicd.

Caietul de sarcini confine, in mod obligatoriu, specificalii tehnice. Acestea definesc, dupd caz,
caracteristici referitoare la nivelul calitativ, tehnic qi de performan[d, siguranld in exploatare,
dimensiuni, precum gi sisteme de asigurare a calit[1ii, ambalare etichetare, marcare, condifiile pentru
certificarea conformitElii cu standarde relevante sau altele asemenea.

Cerin{ele impuse pfin prezentul caiet de sarcini vor fi considerate ca fiind minimale. tn acest
sens orice ofertd prezentatd, care se abate de laprevederile prezentului Caiet de sarcini, va fi luatd
in considerare, dar numai in masura in care propunerea tehnicd presupune asigurarea unui nivel
calitativ superior cerin{elor minimale din Caietul de sarcini.

Ofertarea de produse cu caracteristici tehnice inferioare celor prevdzute in caietul de sarcini
atrage descal ifi carea o fertantu I ui.

Yaloarea estimata, fdrd TVA, pentru atribuirea contractului este de: 38225lei frrd TVA.

2. Cantititi solicitate

Autoritatea contractantd, Universitatea din Bucureqti, are in vedere achizi{ionarea urmdtoarelor
cantitSli de produse:

Nr. Crt. Denumire Produs U.M.
Cantitate maximi estimati care face obiectul

viitorului contract de furnizare (pfrni la 31.12.2018)

I Aripi de pui Kg 100

2. Ciocanele pui Kg 150

J. Ficatei pui Kg 200

4. File piept curcan Kg 50'

5. Pulpe pui dezosate Kg 200

6. Piept pui dezosat Kg 1500

-
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Livrarea produselor se va realiza de cdtre ofertantul cdqtigitor - viitorul fumizor, pebaza

comenzilor ferme emise de cdtre reprezentanlii autorizali ai autoritSlii contractante, conform
condiliilor descrise in sectiunea III. a prezentului caiet de sarcini.

3. Specificati! tehnice minimale

Produs Caracteristici tehnice
Aripi de pui Proprieti{i organoleptice

Stare termicd: proaspdt, refri gerat
Aspect: curate, intregi, proaspete, fdrd resturi de conlinut
intestinal sau impuritlli mecanice.
Suprafa{d umedd, nelipicioasi, frrd oase rupte proeminente,
frrd contuzii severe.
Culoarea: caracteristicd tipului Ei calitdtii, roz, calitate
superioard.
Consistenla musculaturii: ferm[ si elastica.
Miros: la suprafa{a qi in sec{iune caracteristic normal,
plScut, fdrd miros strain.
Parte necomestibild: 0%.

Ciocanele pui Propriet[fi organoleptice
Stare termic6: proaspdt, refrigerat
Aspect: curate, ?ntregi, proaspete, frrd resturi de con{inut
intestinal sau impuritdli mecanice.
Suprafali umed[ nelipicioasd, fbrd oase rupte proeminente,
ffird contuzii severe.
Culoarea: caracteristicd tipului Ei calitalii, roz, calitate
superioar6.
Consistenfa musculaturii: fermd gi elastica.
Miros: la suprafald gi in secliune caracteristic normal,
pldcut, ftrd miros strain.
Parte necomestibild: 0%.

Ficstei pui Propriet[fi organoleptice
Stare termicl: congelat
Aspect: bine curd{ate de cheaguri de s6nge, nemurddrite de

confinut intestinal sau alte impuritdli, intregi din punct de

vedere anatomic, sd aibd consisten{d normala, nemodificatd,
cu miros caracteristic. Nu trebuie sd prezinte pete negre,
semne de infestare cu parazi[i.
Culoare: la suprafald, pelicula roqie de nuanld caracteristicd.
Miros Ei gust caracteristic, nu se admit mirosuri strdine.
Parte necomestibild: 0%.

File piept curcsn ProprietE{i organoleptice
Stare termicd: proaspdt, refrigerat
Aspect: curat, proaspat,frrdresturi de conlinut intestinal sau
impurit[1i mecanice.
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Sistemul de asigurare a calitdlii:
Produsul va respecta standardele prezentate de ofertantul cAstigator in propunerea sa tehnici,
cu respectarea cerin{elor tehnice specificate in prezentul caiet de sarcini;
C0nd nu este menfionat nici un standard sau reglementare aplicabild, se vor respecta
standardele sau reglement[rile nafionale in vigoare;
Calitatea produsului va fi atestatd, la livrare prin prezentarea certificatului de calitate ;i
conformitate sau a declara;iei de conformitate.

Condi{ii de ambalare:
Ambalajele trebuie si asigure pdstrarea integritAfii qi calitdlii produsului pe timpul depozitdrii
gi transportului;
AtAt materialul de ambalat cdt qi pachetele trebuie sd fie curate, uscate, ?n stare bun6, fbrd
insecte sau mirosuri anormale, capabile sd asigure prospelimea gi calitatea produsului;

Suprafafa umedd, nelipicioas6.
Culoarea: caracteristicd tipului gi calit6lii, roz, calitate
superioar6.
Consistenfa musculaturii: fermd qi elastica.
Miros: la suprafald qi in secfiune caracteristic normal,
pldcut, ftrd miros strain.
Parte necomestibilS: 0%.

Pulne pui dezosate Proprieti{i organoleptice
Stare termicd: proaspdt, refrigerat
Aspect: curate, proaspete, frrd resturi de con{inut intestinal
sau impurit6fi mecanice.
Suprafa{a umed5, nelipicioasS.
Culoarea: caracteristicS tipului gi calit5lii, roz, calitate
superioar6.
Consistenla musculaturii: fermd gi elastica.
Miros: la suprafa{i qi in sec{iune caracteristic normal,
plScut, fdrd miros strain.
Parte necomestibi16: 0%.

Pient pui dezosat Proprieti{i organoleptice
Stare termicd: proaspdt, refrigerat
Aspect: curate, proaspete, frrI resturi de con{inut intestinal
sau impuritdfi mecanice.
Suprafald umedl, nelipicioas[.
Culoarea: caracteristicd tipului qi calitdlii, roz, calitate
superioar6.
Consisten{a musculaturii: fermd qi elastica.
Miros: la suprafalb Ei in sec{iune caracteristic normal,
pl6cut, ftrd miros strain.
Parte necomestibild: 0%.

H
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Materialele de ambalare qi ambalajele trebuie sa fie depozitate ?n condigii ?n care sd nu scadi

calitatea iar inainte de utilizare s[ fie verificate din punct de vedere al defectelor, cur6leniei
qi mirosului;
Ca ambalaje de transport se pot folosi navete PVC si din polietilen6.

Marcarea:
Ambalajele vor fi marcate individual prin etichetare cu urmdtoarele menfiuni:

'/ denumirea, adresa qi nr. de telefon al producdtorului/distribuitorului,
,/ denumireaprodusului,
,/ cantitatea net[,
,/ condilii de depozitare,
'/ data fabricafiei gi termenul de valabilitate, respectiv menliunea "a se

consumo de preferinld tnainte de ....."
r' ambalajele individuale se inchid prin termosudare sau cu cleme metalice, la

unul sau la ambele capete. Ambalajele individuale vor fi imprimate qi/sau
prevdzute cu etichete ata$ate astfel incdt sd nu se poatd schimba. Toate
informaliile necesare trebuie sa fie tipdrite astfel ?ncit si fie imposibil5
schimbarea sau indepdrtarea lor frrd a lSsa urme vizibile. Se impune
pdstrarea integritdlii ambalajului.

Transportul:

Transportul se face cu vehicule inchise, izoterme, prevdzute cu instalalie frigorificd, pentru
a menline temperatura necesard pdstrdrii calitd{ii produselor pe tot timpul transportului.
Mijloacele de transport vor fi autorizate sanitar-veterinar de organismele specializate.

Condi{ii minime de garan{ie qi condifii de livrare:
Livrarea se va face in funcfie de necesit6[i,pebaz6, de comand5, in funclie de necesarul de

consum comunicat de c6tre beneficiar. Produsele vor fi livrate astfel inc6t s6 corespundd descrierii
caracteristicilor tehnice minime din caietul de sarcini.

Termenul de valabilitate al produselor de carne trebuie sd fie inscriplionat de producdtor pe
etichetd. La data livrSrii, produsele vor avea un termen de valabilitate de minim 80% din termenul
de valabilitate menlionat de produc6tor.

Notd: Autoritatea contractantd iEi rezervd dreptul de a refuza produsele care se afld in partea a doua a
termenului de garanlie. Aceastd mdsurd se impune a fi luatd pentru evitarea producerii toxinfecliilor
alimentare sau a altor afecliuni determinate de calitqtea necorespunzdtoare a alimentelor.

Produsele vor fi liwate la sediul autorififii contractante, respectiv la Casa Universitarilor,
Str. Dionisie Lupu, nr.46, sector 2, Bucuregti, in intervalul orar 08.30.- 09.30.
Termenul de livrare este de maximum 2 zile de la comanda fermd a achizitorului.
Produsele livrate vor fi insolite de urmdtoarele documente:

Facturafiscald
Aviz de insotire a mdrfii, cdnd este cazul;
Certificate de calitate Si conformitate sau Declaralia de conformitate

sacl

E
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Buletinul de analizd care sd ateste cd produsul corespunde prevederilor propunerii
tehnice, respectiv cerinfelor tehnice minimale prevazute in prezentul caiet de
sarcini.

Livrarea produselor se va face cu mijloce proprii ale ofertantului.

4. Modul de prezentare a propunerii tehnice

- Prin propunerea tehnicl, ofertanlii vor prezenta o descriere detaliat[ a produselor ofertate precum qi

alte informa{ii considerate semnificative pentru evaluarea corespunzdtoare a propunerii tehnice.
- Prin propunerea tehnicd, in ceea ce priveqte descrierea tehnicd a produselor, ofertanlii vor trebui sd
demonstreze corespondenfa strictA a acestora cu specifica{iile tehnice solicitate de autoritatea
contractantA.
- Propunerea tehnicd va cuprinde in mod obligatoriu toate caracteristicile men{ionate ?n specifica{iile
tehnice, aferente fiecdrui lot in parte, pentru care ofertantul depune oferta. Nu se aecepti oferte
nartiale.
- Prin propunerea tehnic6, ofertanlii iqi asumd, in cazul ?n care vor fi declara{i cdgtig6tori, obliga{ia
livr[rii produselor in maximum 2 zile de la comanda fermd emisd de beneficiar,inbazacontractului de
fumizare.
- Prin propunerea tehnicd, ofertan{ii ?gi asumd obliga{ia respectdrii cerin{elor din caietul de sarcini.
- Propunerea tehnicd va fi prezentatd in original, semnatd, datatd qi qtampilatd de reprezentantul legal
sau un imputernicit al acestuia.

Ca parte a documentelor de cafficare, se solicitd preT,entarea de cdtre ofertant a unui
certiticat acordot de cdtre un organism de certilicare acreditat, care dovedeSte implementarea unui
sistem de management al calitdlii, tn conformitate cu.SR EN ISO 9001:2000 sau echivalent. De
asemenea' pentru produsele ofertate, se solicitd prelentarea de mostre, fiqe tehnice ;i/sau descrieri
ale produselor Ei/sau fotogralii de prex,entore a produselor qilsau catalog de preTentare a cdror
autenticitate trebuie sd poatd /i demonstratd tn cazul tn care autoritatea contractantd solicitd acest
lucrn Produsele livrate trebuie sd corespundd caracteristicilor mostrelor/caracteristicilor tehnice
delinite tnfi;ele tehnice Ei/sau descrierilor ;i/saufotograJiilor prezentate de ofertanti.

-


